
Rassegna asparagi - Spargelspezialitäten - Spécialités d'asperges

Vellutata di asparagi 14.50
Spargelcremesuppe
Velouté d'asperges

Petto di piccione cotto a bassa temperatura 27.00
con il suo jus all’arancia su letto di asparagi bianchi e verdi alla griglia
Taubenbrust, bei niedriger Temperatur gegart, mit Orangenjus auf einem Bett
von gegrillten weissen und grünen Spargeln
Poitrine de pigeon cuite à basse température avec son jus à l'orange,
sur un lit d'asperges blanches et vertes grillées

Orecchiette in crema di asparagi, provola affumicata e tarallo sbriciolato  24.50
Orecchiette in Spargelcreme, geräuchertem Provola-Käse und zerbröseltem Tarallo 1/2  19.50
Orecchiette à la crème d'asperges, fromage provola fumé et tarallo émietté

Ravioli fatti in casa con ricotta e uovo di quaglia,  28.00
saltati con guanciale croccante e duo di asparagi  1/2  22.00
Hausgemachte Ravioli mit Ricotta und Wachtelei, sautiert mit knusprigem Bäckchen
und Spargelduo
Ravioli maison à la ricotta et à l'œuf de caille, sauté au lard croustillant et duo d'asperges

Tagliata di pesce spada alla griglia con intingolo di asparagi, fagioli di soya 39.00
e pomodorini saltati all’aceto balsamico di Modena
Gegrilltes Schwertfischsteak mit Spargelsauce, Sojabohnen und Kirschtomaten
in Balsamico-Essig aus Modena sautiert
Pavé d'espadon grillé, sauce aux asperges, haricots de soja et tomates cerises
sautées au vinaigre balsamique de Modène

Scaloppina di vitello agli asparagi con patate al rosmarino 38.00
Kalbsschnitzel mit Spargeln und Rosmarinkartoffeln
Escalope de veau avec asperges et pommes de terre au romarin

Pizza Primavera - Burrata DOP, mozzarella fior di latte, asparagi verdi e bianchi,  26.00
rucola, pomodorini datterini gialli e rossi, crema di scarola, provola affumicata
Pizza Primavera - Burrata DOP, Mozzarella fior di latte, grüne und weisse Spargeln, Rauke,
gelbe und rote Datteltomaten, Scarola-Creme, geräucherter Provola-Käse
Pizza Primavera - Burrata DOP, mozzarella fior di latte, asperges vertes et blanches, roquette,
tomates jaunes et rouges, crème de scarole, provola fumé

Piatti vegetariani - Vegetarische Gerichte - plats végétariens 

Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa - Preise in CHF - MwSt inklusive - Prix en CHF - TVA incluse

Intolleranze alimentari - Nahrungsmittelintoleranz 
Cari ospiti, se aveste delle allergie e/o intolleranze alimentari, vi preghiamo di rivolgervi ai nostri collaboratori.
Liebe Gäste, wenn Sie Lebensmittelallergien und/oder Unverträglichkeiten haben, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.
Chers hôtes, si vous avez des allergies et/ou des intolérances alimentaires, veuillez contacter nos collaborateurs.

Piatti vegani - Vegane Gerichte - plats végétaliens
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